Lunch indien

Salade Dal Moth

Et cacahuéte masala

(salade de lentilles an citron lime, chat massala - épice indienne - et a la coriandre)

Biryani d’Hyderabad au poulet et pétales de roses séchés
(Le biryani est une préparation typiquement indienne

de poulet anx: pétales de roses séchées

11 peut se préparer aussi avec de I'agnean

et prend ses origines an canr du continent indien)

Sorbet noix de coco et jus de gingembre et lime & la menthe
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Déjeuner de baptéme des 7 péchés capitanx

Une patience pour la COLERE

Soupe piquante de crevettes aux litchis infusée & la citronnelle

Une cassolette de porcelaine de Limoges pour TORGUEIL

Divines noix de Saint-Jacques rities i l'anis vert et fenouil

Une pause pour AVARICE

Salade d'agrumes, mais sans loseille

Une entrée séduisante pour la LUXURE
Chaud lapin, désir d'herbes aux épices aphrodisiaques

Jai ENVIE d’un trés bon plat froid. .. pour changer

Ventréche de thon exaspérante
Brunoise de poivrons pour la jouer pro
Huile d'olive et concassé d'olive de Nyons pour faire saliver

La PARESSE de fin de repas

Douceur de Gorgonzola somnolent

Le trio sucré succombe & la GOURMANDISE
Millefeuille de fraises exquises, craquelin de sésame et mascarpone

Sablé au chocolat, savoureux crémeux dulce au romarin
Alléchant aspic de fruits, menthe et verveine citronnelle
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